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Pepa Tomate Josep Carbonell Esferas crujientes de tartar de salmén y aguacate Weissbier. Cerveza con perfil dulce a cereal con cardcter de pldatano y/o clavo que encaja con el Tandoor lvan Surinder Doble NEIPA. El a
frescor del plato. La alta carbonatacion, nos limpia la sensacion grasa del tartar. tropicales, potenciard

Mama Pizza Michele Martino Pizza Margherita portafoglio Czech Pale Lager. La cerveza mas elegante, balanceada con sutilezas, encaja a la perfeccion ;
con la pizza mas sencilla y compleja a la vez. No hay trucos ni lugar donde esconderse. Juntas, Rooster & Marc Martinez Cordero a l'ast servido en pan de pita, cebolla Gose. Cerveza acid

imbatibles. Bubbles encurtida, rabano rojo, pepino, queso feta, brotes yogur. El punto i
= - - — - - = verdes, salsa de yogur con hierbas frescas /

k@ David Noguera Arroz mar y montafia de sepia, morcilla y alioli de Belgian Dubble. Destacan los gustos caramelizados y a toffe por el uso de azdcares fermenta-

-5 pimienta roja ahumada bles. También ésteres afrutados y especiados que encajan muy bien con los ahumados y Algrano Gabriele Milani IPA. Cerveza c l

arroces y pastas con acompafiamientos contundentes. y sabores afr '»
Piel de Gallina Maikol Andres Roman Octavos de pollo frito con salsas Lambic. Cerveza compleja, dcida, funky, que suele combinar muy bien con fritos y maltiples sabores, . i
por lo que encontrar los puntos de fusion con diferentes salsas, serd un juego divertidisimo. Delacrem Massimo Pgnata ’

Chamako Leo Chechelnitski TACOS: Chancho Cheddar (costilla de cerdo con Baltic Porter. Cerveza negra de alta fermentacion que balancea muy bien sabores potentes . ] ) " i
i cheddar trufado y chimichurri) y HaraKiri (steak como los ahumados y la trufa. Los torrefactos serdn un gran contrapunto a los sabores intensos La Dramerie Sofia Janer / Pastel con Imperial Stout Imperial Rus |\

Maridaje

Paccheri piccanti con salsa de fomate San
Marzano, nduja y burrata ahumada

Propuesta

Restaurante

Helado de cerveza Brown Ale. C
combinan fa

tartar Tokyo style) de estos facos. Vicor Gonzalo cerveza que s




