Vil EDICIO MES DE

16-17-18 400
MARC

LA FARGA
i’

LHOSPITALET
[ 2 :

sARCELONABEERFESTIVAL

WWW.BARCELONABEERFESTIVAL.COM

CERVESA - GASTRONOMIA - MUSICA



- Accés preferent evitant cues - Acceso preferente evitando colas
- Prioritat en la reserva d'entrades - Prioridad en la reserva de
per a les activitats entradas para las actividades

- 20 fixes de degustacio - 20 fichas de degustacion

- Samarreta del BBF - Camiseta del BBF

- Copa Ander1.0 - Copa Ander1.0

Aquesta copa, denominada AnDer 1.0 y desenvolupada per Royal Lerdaam juntament amb André Koppen,
Derek Walsh i Alfred De Groot, és una copa elegant, estable, que potencia aromes i sabors amb una car-
bonatacio i escuma adequada.

Esta copa, denominada AnDer 1.0 y desarrollada por Royal Lerdaam junto a André Koppen, Derek Walsh
y Alfred De Groot, es una copa elegante, estable, que potencia aromas y sabores con una carbonatacion
y espuma adecuada.
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El Barcelona Beer Festival és un projecte de 'empresa Beer Events SL, especialitzada
en la gestio d'esdeveniments relacionats amb la cervesa artesana. Si tens cap comen-
tari o dubte sobre el festival, escriu-nos i contestarem lo abans possible.

El Barcelona Beer Festival es un proyecto de la empresa Beer Events SL, especializada
en la gestion de eventos relacionados con la cerveza artesana. Si tienes algiin comen-
tario o duda sobre el festival, escribenos y contestaremos lo antes posible.

Barcelona Beer Festival is a project of Beer Events SL specializing in event manage-
ment related to craft beer. If you have any comments or questions about the festival
write to us and we will try to answer as soon as possible.

info@barcelonabeerfestival.com
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El festival funciona amb got i moneda propis que es podran adquirir als punts de venda. Només es ser-
vira en el got del festival i només es cobrara amb les monedes del festival.

AL BBF hi trobareu 100 sortidors i aproximadament 450 cerveses diferents, per lo que les cerveses aniran
rotant en funcio del consum. Esteu atents a la pissarra si no us voleu perdre res!

El festival funciona con vaso y moneda propios que se podran adquirir en los puntos de venta. Solo se
servira en el vaso del festival y solo se cobrara con las monedas del festival.

En el BBF encontraréis 100 surtidores y aproximadamente 450 cervezas, por lo que las cervezas iran ro-
tando en funcion del consumo. Estad atentos a la pizarra si no os queréis perder nada.




El valor de les fitxes dins el recinte és de 1€, el cost de les cerveses podra variar entre 2, 3 i 4 fitxes.
El valor de las fichas dentro del recinto es de 1€, el coste de las cervezas variara entre 2, 3 y 4 fichas.

Entenem la cervesa com un producte gastronomic i el festival és una plataforma on tastar-ne recents
novetats o estils desconeguts; no és pas un lloc de beure en quantitats. Aixi que et demanem el consum
en moderacio per tal que puguis apreciar el que tastes. Lorganitzacio es reserva el dret de no servir
beguda alcohdlica a tota aquella persona que consideri nociva per a la seva seguretat i/o la de la resta.

Entendemos la cerveza como un producto gastronomico y el festival es una plataforma donde degustar
recientes novedades o estilos desconocidos; no es un lugar para beber en cantidades. Asi que te pedi-
mos el consumo con moderacion para que puedas apreciar lo que degustas. La organizacion se reserva
el derecho de no servir bebida alcohdlica a toda aquella persona que considere nociva para su salud
y/o la de los demas.

NOM CERVESERA - NOM CERVESA
NOMBRE CERVEZERR - NOMBRE CERVEZA
BREWERY NAME - BEER NAME

N° SORTIDOR
N° N°SURTIDOR
TAP N°

FOUNDERS - ALL Day Ipa

Al llarg del recinte trobaras un conjunt de voluntaris degudament identificats que estan desitjosos d'ex-
plicar-te com funciona el festival, qué és la cervesa artesana i recomenacions de qué tastar segons els
vostres gustos i preferéncies. A preguntar que tenen moltes ganes de difondre la cultura de la cervesa
artesana!

A lo largo del recinto encontraras un conjunto de voluntarios debidamente identificados que estan de-
seosos de contarte como funciona el festival, que es la cerveza artesanal y recomendaciones de qué
probar segln tus gustos y preferencias. jAnimaros a preguntar que tienen muchas ganas de difundir la
cultura de la cerveza artesana!

N° CERVESA
N° CERVEZR
BEER N°

BARCELONA BEER FESTIVAL - Hops & Hopes 201%

ALCHEMIST - Skadoosh - Bbf1% Special Edition

T | .
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ACTIVITATS / ACTIVIDADES / ACTIVITIES

El BBF neix amb la vocacio de difondre la cultura cervesera artesana i de qualitat alhora que busca ser
un esdeveniment family friendly. Per aixo trobareu diverses activitats, desde conferéncies culturals i gas-
tronomiques, presentacions de projectes, live-cooking i Meet the Brewer fins a misica en directe. Revisa
la programacio musical familiar a les pagines 12 i 13!

EL BBF nace con la vocacion de difundir la cultura cervecera artesanay de calidad a la vez que busca ser
un evento family friendly. Por esto encontraréis diversas actividades, desde conferencias culturales y
gastronomicas, presentaciones de proyectos, live-cooking y Meet the Brewer hasta misica en directo.
Revisa la programacion musical familiar en las paginas 12 y 13!
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Tant dissabte com diumenge, acosta't al mati a jugar al Drunk Joker a la zona habilitada de la sala gran del Festival!
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BARCELONA BEER FESTIVAL presents... 'I'HE PEN G U INS F"_ BFFI

Un any més, de la ma del col.lectiu Say It Loud, les millors seleccions de funk, soul, reggae, boogaloo o REGGAE PER XICS
rocksteady en riguros format vinil i durant el festival.
No ma i It L j i funl . . .

Un ano mas, de la_mano del colectl\{o_Say t Loud, las mejores selecciones de funk, soul, reggae, boogaloo T e ok ol SRR ol B i el e il Treemre et e, U i

o rocksteady en riguroso formato vinilo y durante el festival. . . S, i
ben especial on es presenta un repertori de cangons populars i d'autor d'arreu de Catalunya
passades pel sedas dels ritmes i les misiques jamaicanes, creant un espectacle dinamic, alegre
i participatiu.

Tenemos el honor de traer al BBF a los Penguins con su show “Reggae per Xics”. Un concierto
Saturday/ Dissabte/ Sabado muy especial donde se presenta un repertordio de canciones populares y de autor de Cataluna
pasadas por el filtro de los ritmos y musicas jamaicanas, creando un espectaculo dinamico,

13.00h LADY AVOCADD alegre y participativo.
16.00h THE RIGODONIANS
19.00h CISKO KSL
20.30h PONENT ROOTS

LOS BOOZAN DUKES

STREET MUSIC BAND

Friday/Viernes/Divendres

19.00h THE NEIGHBOUR

Des d'algun lloc entre Barcelona i Nova Orleans, espectres apareguts dels anys 40, els Boozan
Dukes vénen a predicar, celebrar, i festejar sobre ritmes vudi blues, stomp crioll, swing i calypso.

Desde algin lugar entre Barcelona y New Orleans, espectros aparecidos de los anos 40, los
Boozan Dukes vienen a predicar, celebrar y festejar sobre ritmos vudi blues, stomp crioll, swing

y calypso.

Friday/Viernes/Divendres

12:30h / 17:30h

Sunday/Diumenge/Domingo

Saturday/ Dissabte/ Sabado | oD Y& BY. 12:00h

12:00h / 17:00h




DIVENDRES / VIERNES /

AULA A

Primera sessio de les Jornades Tecni-
ques AETCM - Barcelona Beer Festival.

Maridatge audiovisual: prova les
cerveses de Nomada com mai abans
ho havies fet. Nomada és sensa-
cions i creem cerveses basades en
emocions. Cada elaboracio és una
historia, un paisatge, és la projeccio
artistica dels nostres sentiments. Si
una cervesa nostra no et canvia la
cara, és que no ho hem fet bé.

AULAP

EL BBF uneix forces enguany amb el
Cicerone ® Certification Program, que
forma i certifica aficionats i profes-
sionals de la cervesa per la millora
de l'experiéncia del consumidor. En
aquesta segona sessio, s'aborden els
fonaments del maridatge entre cer-
vesa i menjar: una sessio teorica per
entendre els factors que ens faran
excel-lir a 'hora d'aparellar la cerve-
sa amb els nostres millors plats.

AULAP

Des de la mitica Brasserie Dupont,
Gust Simons ens explica de primera
ma en qué consisteixen les Saisons,
o0 Farmhouse Ales, passant per com
van sorgir, [a seva historia y evolucio,
que les fa especials, quines caracte-
ristiques organoléptiques presenten,
i naturalment el paper de Dupont a
['hora d'establir l'estandard d'aquest
tipus de cerveses, que els ha portat
a ser reconeguts mundialment per
consumidors i experts cervesers.

JORNADES TECNIQUES RETCM-BBF, PRIMERA SESSI0 e

Div/Vie/Fri 16 15:00-18:00

Primera sesion de las Jornadas Técni-
cas AETCM - Barcelona Beer Festival.

EXPERIENCIA NOMADR (& x 30min) = 16:00-18:00

Maridaje audiovisual: prueba las cer-
vezas Nomada como nunca antes lo
habias hecho. Nomada es sensacio-
nesy creamos cervezas basadas en
emociones. Cada elaboracion es una
historia, un paisaje, es la proyeccion
artistica de nuestros sentimientos. Si
una cerveza nuestra no te cambia la
cara, es que no lo hemos hecho bien.

CICERONE @, FONAMENTS DEL MARIDATGE ENTRE MENJAR I CERVESR i [RESVIR (oSl 16:30-17-30

EL BBF une fuerzas este ano con el
Cicerone @ Certification Program,
que formay certifica aficionados y
profesionales de la cerveza para me-
jorar la experiencia del consumidor.
En esta segunda sesion se abordan
los fundamentos del maridaje entre
cerveza y comida: una sesion teorica
para entender los factores que nos
haran sobresalir a la hora de unir la
cerveza con nuestros mejores platos.

LES CERVESES SAISON, AMB LA BRASSERIE DUPONT i< 18:00-19:30

Desde la mitica Brasserie Dupont,
Gust Simons nos cuenta de primera
mano en que consisten las Saisons,

o Farmhouse Ales, pasando por como
surgieron, su historia y evolucion, quée
las hace especiales, qué caracteristi-
cas organolépticas presentan, y natu-
ralmente el papel de Dupont a la hora
de establecer el estandar de este
tipo de cervezas, que les ha llevado

a ser reconocidos mundialmente por
consumidores y expertos cerveceros.

AULAC

Activitat dirigida per un dels pioners
de l'escena cervesera artesana al
nostre pais, Pablo Vijande (Mas
Malta), que ens descobreix el procés
d'elaboracio de la cervesa i els seus
ingredients basics, aixi com algunes
pautes basiques per entendre-la
millor quan la degustem. | com que
una cervesa val més que mil parau-
les, se'n provaran unes quantes per
aplicar la teoria a la practica!

Art Cervesers ens presenta el procés
de creacio de la cervesa Art 9 Hores,
que inclou entre els seus ingredients
el pa sobrer que queda a les fleques
a final de dia. Un repte en l'elaboracio,
que fins i tot ha implicat la variacio
del procés productiu en alguna etapa.
La sessio acabara amb una petita
degustacio guiada d'aquesta cervesa,
que aporta un valor afegit social i de
sostenibilitat al mon cerveser.

Activitat en format Live-Tasting rotatiu

per coneéixer de prop a 5 cerveseres
del Gremi d'Elaboradors de Cervesa
Artesana i Natural (GECAN): Bripau,
Les Clandestines, Cerberus, Hope i As
Cervesa. Durant 1 hora, es degusten
10 cerveses diferents, 2 de cada un
dels cervesers col-laboradors. Els
participants poden fer s de les xar-
xes socials per transmetre les seves
sensacions amb les cerveses, i les
impressions intercanviades amb els
brewers.

. All’g_l.M.I"ln o

MARIDATGE DE CUINA | CERVESA (PRIVAT)

LIVE-TASTING AMB GECAN

= 18:00-19:30

APRENDRE A DEGUSTAR CERVESA, AMB PABLO VIIANDE ~=m= 18:30-20:00

Actividad dirigida por uno de los pio-
neros de la escena cervecera artesana
en nuestro pais, Pablo Vijande (Mas
Malta), que nos descubre el proceso
de elaboracion de la cerveza y sus
ingredientes basicos, asi como algu-
nas pautas basicas para entenderla
mejor cuando la catamos. Y como una
cerveza vale mas que mil palabras, jse
probaran unas cuantas para aplicar la
teoria a la practica!

AULA P AR 3 HORES, ELREPTE OE CREAR UNA CERVESR AME PA DERERPROFTAMENT S [ -8 2():00-21:30

Art Cervesers nos presenta el proceso de
creacion de la cerveza Art 9 Hores, que
incluye entre sus ingredientes el pan
sobrante que queda en las panaderias

a final de dia. Un reto en la elaboracion,
que incluso ha implicado la variacion del
proceso productivo en alguna etapa. La
sesion finalizara con una pequena cata
guiada de esta cerveza, que aporta un
valor anadido social y de sostenibilidad
en el mundo cervecero.

S G GE 20:00-21:30
Actividad en formato live tasting
rotativo para conocer de cercaa s
cerveceras del Gremi d'Elaboradors de
Cervesa Artesana i Natural (GECAN):
Bripau, Les Clandestines, Cerberus,
Hope i As Cervesa. Durante 1 hora,

se degustan 10 cervezas distintas, 2
de cada una de las cerveceras cola-
boradoras. Los participantes pueden
hacer uso de las redes sociales para
transmitir sus sensaciones con las
cervezas, y las impresiones intercam-
biadas con los brewers.




DISSABTE / SABADD /

AULAA  JORNADES TECNIQUES AETCM-BBF, SEGONA SESSIO  meem

Segona sessio de les Jornades Técni-
ques AETCM - Barcelona Beer Festival.

Segunda sesion de las Jornadas Tec-
nicas AETCM - Barcelona Beer Festival.

SALA GRAN VINE A JUGAR AL DRUNK JOKER!

Vine a fer una partida amb els teus
amics al BBF mentre prens tranquil-la-
ment la teva cervesa. Acosta't a la zona
assenyalada de la Sala Gran del Festival,
demana un joc de cartes i a jugar!

Maridatge audiovisual: prova les
cerveses de Nomada com mai abans
ho havies fet. Nomada és sensa-
cions i creem cerveses basades en
emocions. Cada elaboracio és una
historia, un paisatge, és la projeccio
artistica dels nostres sentiments. Si
una cervesa nostra no et canvia la
cara, és que no ho hem fet be.

AULAC  BEER PAIRINGS WITH MELISSA COLE

Enguany al Barcelona Beer Festival
tenim el plaer de rebre a Melissa
Cole, reconeguda escriptora brita-
nica, sommelier i una de les veus
més influents i respectades de la
industria cervesera al Regne Unit. En
format de showcooking, ens presen-
tara diferents maridatges de cervesa
i menjar, que sera cuinat en directe,
tot donant detalls que ens ajudin a
entendre els elements determinants
perqué la unio funcioni.

Primera ronda del cicle de Simposis
Sectorials del Barcelona Beer Festi-
val, amb la preséncia de destacats
representants d’'empreses micro-
cerveseres locals per tal de parlar

i coneéixer aspectes sobre el negoci
present, l'estrategia de les diferents
empreses microcerveseres i enfoca-
ments i condicionants d

\en a hacer una partida con tus amigos
en el BBF mientras tomas tranquila-
mente tu cerveza. Acércate a la zona
senalada de la Sala Grande del Festival,
pide un juego de cartas jy a jugar!

EXPERIENCIA NOMADR (4 x 30min) =_

Maridaje audiovisual: prueba las cer-
vezas Nomada como nunca antes lo
habias hecho. Nomada es sensacio-
nesy creamos cervezas basadas en
emociones. Cada elaboracion es una
historia, un paisaje, es la proyeccion
artistica de nuestros sentimientos. Si
una cerveza nuestra no te cambia la
cara, es que no lo hemos hecho bien.

Este ano en el Barcelona Beer Festival
tenemos el placer de recibir a Melissa
Cole, reconocida escritora britanica,
sommelier y una de las voces mas
influyentes y respetadas de la indus-
tria cervecera en el Reino Unido. En
formato de showcooking, nos presen-
tara distintos maridajes de cerveza 'y
comida, que sera cocinada en directo,
dando detalles que nos ayuden a
entender los elementos determinan-
tes para que la union funcione.

AULAP  SIMPOSI- ESTRATEGIA A LES MICROS =

Primera ronda del ciclo de Simpo-
sios Sectoriales del Barcelona Beer
Festival, con la presencia de desta-
cados representantes de empresas
microcerveceras locales, para hablar
y conocer aspectos sobre el negocio
presente, la estrategia de las distintas
empresas microcerveceras y enfoques
y condicionantes de futuro,

Dis/Sab/sat 17 11:00-14:00

11:00-13:00

12:00-14:00

S 12:30-14:00

13:00-15:00

futur, passant per aspectes com la
varietat i rang de cerveses, l'accés
a ingredients, la distribucio o el
tamany

AULAC  LES POSTRES D'EL RACA D'EN CESC

Set anys de Festival, i set anys comp-
tant amb El Raco d'en Cesc, el restau-
rant de 'Eixample que engrandeix la
seva intatxable oferta culinaria amb
una gran oferta cervesera. El som-
melier Edgar Rodriguez i el xef Toni
Romero ens preparen una completa
sessio en format de showcooking

en queé ens presentaran les seves
delicioses postres, en conjuncio amb
la cervesa. No us ho podeu perdre!

pasando por aspectos como la
variedad y rango de cervezas, el
acceso a ingredientes, la distribucion

o el tamano
= 14:30-16:00

Siete anos de Festival, y siete anos
contando con El Raco d'en Cesc,

el restaurante del Eixample que
engrandece su intachable oferta
culinaria con una gran oferta cerve-
cera. El sumiller Edgar Rodriguez y el
chef Toni Romero nos preparan una
completa sesion en formato show-
cooking en que nos presentaran sus
deliciosos postres, en conjuncion
con la cerveza. jNo os lo perdais!

AULAA  BIERES SANS FRONTIERS, MEETINGATTHEBBF i< 15:00-17:00

Segona ronda del cicle de Simposis
Sectorials del Barcelona Beer Festival,
amb la preséncia de destacats repre-
sentants de grans Grups cervesers
estatals per tal d'analitzar 'evolucio
de l'oferta dels respectius portfolios
de cervesa durant els darrers 10-15
anys: els motivants, 'enfocament es-
tratégic i empresarial, i la visio sobre
quins atributs valoren els diferents
consumidors ara i a futur.

SIMPOS, ESTRATEGIR, NEGOC! | FUTUR DE LES MICROCERVESERES mmm  [RSORMWORSNE Y A 15-00-18:00

Segunda ronda del ciclo de Simposios
Sectoriales del Barcelona Beer Festival,
con la presencia de destacados repre-
sentantes de grandes Grupos cerveceros
estatales para analizar la evolucion de
la oferta de los respectivos portfolios de
cerveza durante los Gltimos 10-15 anos:
las motivaciones, el enfoque estratégico
y empresarial, y la vision sobre qué
atributos valoran los distintos consumi-
dores ahora y a futuro.

AULAP  CICERONE ®, COMEXCELLIRENEL SERVEI DECERVESR — mmm [ROMPSYOPE LA 16-30-17:30

EL BBF uneix forces enguany amb el
Cicerone @ Certification Program, que
forma i certifica aficionats i profes-
sionals de la cervesa per la millora
de l'experiéncia del consumidor. En
aquesta primera sessio, es fara una
explicacio detallada sobre quins
aspectes cal tenir en compte a l'hora
de servir cervesa, des de conservacio
a l'acte propiament de servei, i com
aconseguir que l'experiéncia del
consumidor sigui optima.

. All’g_l.M.I"ln o

EL BBF une fuerzas este ano con el
Cicerone @ Certification Program, que
forma y certifica aficionados y profe-
sionales de la cerveza para mejorar la
experiencia del consumidor. En esta
primera sesion, se hara una explica-
cion detallada sobre qué aspectos
hay que considerar a la hora de servir
cerveza, desde la conservacion al pro-
pio acto de servicio, y como conseguir
que la experiencia del consumidor sea
optima.




AULA A

Fruit de la col-laboracio del Barce-
lona Beer Festival amb Visit Leuven,
coneixerem de prop la realitat cer-
vesera d'aquesta ciutat i voltants en
format Live Tasting rotatiu, provant
diverses cerveses de grans noms
com Hof ten Doormal, Den Triest, De
Dochter i Nattelore. Una sessio dina-
mica i intensa de tast, que presenta
['oportunitat de coneixer i parlar
amb els protagonistes d'aquestes
grans cerveses belgues.

LIVE TASTING AMB LOVAINA

Fruto de la colaboracion del Barce-
lona Beer Festival con Visit Leuven,
vamos a conocer de cerca la realidad
cervecera de esta ciudad y alrededo-
res en formato Live Tasting rotativo,
probando distintas cervezas de gran-
des nombres como Hof ten Doormal,
Den Triest, De Docther y Nattelore.
Una sesion dinamica e intensa de
cata, que presenta la oportunidad de
conocer y hablar con los protagonis-
tas de estas grandes cervezas belgas.

4 18:30-19:30

As a result of the collaboration of
the Barcelona Beer Festival with Visit
Leuven, we will learn about the beer
reality of this city and surroundings
in a rotating Live Tasting format,
tasting different beers from big
names like Hof ten Doormal, Den
Triest, De Docther and Nattelore. A

dynamic and intense tasting session,

which presents the opportunity to
meet and talk with the protagonists
of these great Belgian beers.

AULAP  DIVERSITY AND QUALITY OF AMERICAN CRAFT BEER i< 18:00

La Brewers Association americana
aterra de nou al nostre Festival per
portar-nos un seminari delicios en
que els assistents podran explorar els
canvis en la indUstria cervesera en els
darrers anys, coneixer millor l'accio
de la BA en la promocio de les cerve-
seres artesanes petits i independents
als Estats Units i, naturalment, tastar
una mostra de cerveses craft america-
nes ben fresques.

AULAC

Ajuntant el millor de cada casa

es poden obtenir grans resultats.
Bona mostra d'aixo és el Tupi de
Cervesa del xef Toni Romero (El Raco
d’en Cesc), que utilitza formatges
d'Asturias Pais de Quesos y cervesa
d'Art Cervesers per la seva elaboracio.
En aquesta activitat de showcooking
['assistent podra veure la preparacio
d'aquestes delicioses postres en
directe, amb explicacions, detalls i,
naturalment, un tast final.

TUPi DE CERVESR, LES POSTRES DE TONI ROMERO AMB
FORMATGE ASTURIA | CERVESA CATALANA

La Brewers Association americana
aterriza de nuevo en nuestro Festival
para traernos un seminario delicioso
en que los asistentes podran explorar
los cambios en la industria cervecera
en los dltimos anos, conocer mejor la
accion de la BA en la promocion de
las cerveceras artesanas pequenas e
independientes en Estados Unidosy,
naturalmente, probar una muestra de
cervezas craft americanas bien frescas.

Juntando lo mejor de cada casa se
pueden obtener grandes resultados.
Buena muestra de ello es el Tupi

de Cervesa del chef Toni Romero (El
Raco d'en Cesc), que utiliza quesos
de Asturias Pais de Quesos y cerveza
de Art Cervesers para su elaboracion.
En esta actividad de showcooking el
asistente podra ver la preparacion de
estos deliciosos postres en directo,
con explicaciones, detalles y, natural-
mente una cata final.

The American Brewers Association
lands again on our Festival to bring
us a tasty seminar in which the
assistants can explore the changes in
the beer industry in recent years, get
a better knowledge of the BA's action
of promoting small and independent
craft brewers in the United States
of course, have a sample of freshly
packaged American craft beer

19:00-20:00

When one puts together the best of
each house a good output can be
expected. A good example of it is the
Tupi de Cervesa of chef Toni Romero
(EL Raco d'en Cesc), which uses
cheese from Asturias Pais de Quesos
and beer from Art Cervesers for its
preparation. In this showcooking
activity the assistant can see the live
preparation of this delicious dessert
with explanations, details and, of
course, a final tasting.

and,

AULAP

Ens enorgulleix enormement des

del Barcelona Beer Festival rebre

als responsables d’Alchemist Beer,

la cervesera de Vermont que ha
meravellat i influit a bona part de la
indUstria cervesera amb les seves IPAs,
considerades per molts com les millors
del mon. Coneixerem el seu projecte
cerveser, com gestionen la popularitat
de les seves cerveses... i farem un petit
tast de la cervesa especial que hem fet
en collaboracio!

Activitat en format Live-Tasting rotatiu
per coneéixer de prop a 4 cerveseres
de les més celebrades darrerament
de l'escena cervesera espanyola:
Zeta, Rio Azul, Santo Cristo i Caleya.
Durant 1 hora, es degusten 8 cerveses
diferents, 2 de cada un dels cervesers
col-laboradors. Els participants poden
fer Us de les xarxes socials per trans-
metre les seves sensacions amb les
cerveses, i les impressions intercan-
viades amb els brewers.

DIUMENGE / DOMINGD /

AULAP  MARIDATGE SENSORIAL V, AMB DAVID MOYA

Cinqueé any consecutiu que comptem
amb en David Moya, de la cerveseria
de Badalona 4 Pedres, que ens prepa-
ra un maridatge de musica electronica
i cervesa que juga amb els sentits per
demostrar com els estimuls externs
afecten a la nostra percepcio dels
productes gastronomics. Una activitat
impactant, de dues hores de duracio,
que canvia radicalment la percepcio
que hom pogués tenir de l'exercici de
degustar cervesa.

-.ul’g_ M 'ln.‘

ALCHEMIST, DE VERMONT AL MON S

Nos enorgullece enormemente desde
el Barcelona Beer Festival recibir a los
responsables de Alchemist Beer, la cer-
vecera de Vermont que ha maravillado
e influido a buena parte de la industria
cervecera con sus IPAs, consideradas
por muchos como las mejores del mun-
do. Conoceremos su proyecto cervecero,
como gestionan la popularidad de sus
cervezas... jy haremos una pequena
cata de la cerveza especial que hemos
elaborado en colaboracion!

Actividad en formato live tasting rotati-
VO para conocer de cerca a 4 cerveceras
de las mas celebradas Ultimamente en
la escena cervecera espanola: Zeta, Rio
Azul, Santo Cristo y Caleya. Durante 1
hora, se degustan 8 cervezas distintas, 2
de cada una de las cerveceras colabo-
radoras. Los participantes pueden hacer
uso de las redes sociales para transmi-
tir sus sensaciones con las cervezas, y
las impresiones intercambiadas con los
brewers.

Quinto ano consecutivo que contamos
con David Moya, de la cerveceria 4
Pedres de Badalona, que nos prepara
un maridaje de musica electronica y
cerveza que juega con los sentidos para
demotrar como los estimulos externos
afectan a nuestra percepcion de los
productos gastronomicos. Una actividad
impactante, de dos horas de duracion,
que cambia radicalmente la percepcion
que pudiéramos tener sobre el ejercicio
de degustar cerveza.

20:00-2100

extremely proud from the
Barcelona Beer Festival to receive the
people in charge of Alchemist Beer, the
\ermont brewery that has amazed and
influenced a good part of the beer in
dustry with its IPAs, considered by many
to be the best in the world. ill
learn about their beer project, how they
manage the popularity of their beers ...
and [l make a small tasting of the
special beer that we have brewed in
collaboration!

LIVE-TASTING AMB MICROCERVESERES FSPANYOLES s 20:30-21:30

Activity in a rotating live tasting
format to get to ki of the most
lately celebrated breweries from
the Spanish craft beer scene: Zeta,
Rio Azul, Santo Cristo and Caleya.
For 1 hour, 8 different beers are

eers, and impressions excha
with the brewers.

10:00-12:00

Fifth year in a row with David Moya,
from 4 Pedres, a pub in the neighbou
ring city of Badalona. He has prepared
an electronic music and beer mat
ching session, playing with our senses
to demonstrate how external stimulus
can affect our perception of gastro
nomic products. A stunning activity:

2 hours to change our previous idea
about beer tasting.




SALA GRAN VINE A JUGAR AL DRUNK JOKER!

Coneixes el joc de cartes Drunk
Joker? Vine a fer una partida amb
els teus amics al BBF mentre prens
tranquil-lament la teva cervesa.
Acosta't a la zona assenyalada de la
Sala Gran del Festival, demana un
joc de cartes i a jugar!

Maridatge audiovisual: prova les
cerveses de Nomada com mai abans
ho havies fet. Nomada és sensa-
cions i creem cerveses basades en
emocions. Cada elaboracio és una
historia, un paisatge, és la projeccio
artistica dels nostres sentiments. Si
una cervesa nostra no et canvia la
cara, és que no ho hem fet be.

;Conoces el juego de cartas Drunk
Joker? Ven a hacer una partida con
tus amigos en el BBF mientras tomas
tranquilamente tu cerveza. Acércate
a la zona senalada de la Sala Grande
del Festival, pide un juego de cartas
iy ajugar!

EXPERIENCIA NOMADR (4 x 30min) =

Maridaje audiovisual: prueba las cer-
vezas Nomada como nunca antes lo
habias hecho. Nomada es sensacio-
nesy creamos cervezas basadas en
emociones. Cada elaboracion es una
historia, un paisaje, es la proyeccion
artistica de nuestros sentimientos. Si
una cerveza nuestra no te cambia la
cara, es que no lo hemos hecho bien.

Sz

AULAP  CERVESES DE FERMENTACIO ESPONTANIA, AMB DUD BEERSEL ik

Activitat monografica centrada en les
cerveses de fermentacio espontania:
que son, que les fa tan especials,
quines caracteristiques tecniques i
organoléptiques presenten, o quins
productes finals es poden trobar fets
a partir d'aquest tipus de cervesa
son algunes de les preguntes a les
que donaran resposta els companys
d’Oud Beersel, mescladors de Lam-
bic belgues, que tambe ens parlaran
de la seva trajectoria, tot acabant
amb un petit tast.

AULAA  PINK BOOTS SOCIETY, PRESENTACION

La Pink Boots Society passa pel
Barcelona Beer Festival per presentar
el col-lectiu, explicar qui son o quins
objectius tenen. Diverses membres
del grup parlaran sobre la seva expe-
riéncia, es presentara el concepte PBS
Collaboration Brew Day i també les 2
cerveses que s'han fet fins avui, que
podran trobar-se a l'espai Meet the
Brewer en acabar la sessio.

Actividad monografica centrada en las
cervezas de fermentacion espontanea:
qué son, qué las hace tan especiales,
queé caracteristicas técnicas y organo-
lépticas presentan, o qué productos
finales se pueden encontrar hechos

a partir de esta tipo de cerveza son
algunas de las preguntas a las que
daran respuesta los companeros de
Oud Beersel, mezcladores de Lambic
belgas, que también nos hablaran de
su trayectoria, terminando con una
pequena cata.

La Pink Boots Society pasa por el
Barcelona Beer Festival para presentar
el colectivo, contar quiénes son o qué
objetivos tienen. Varias miembras del
grupo hablaran sobre su experiencia, se
presentara el concepto PBS Collabora-
tion Brew Day y también las 2 cervezas
que se han hecho hasta la fecha, que
podran encontrarse en el espacio Meet
the Brewer al terminar la sesion.

11:00-13:00

12:00-14:00

13:00-14:30

- 13:00-14:00

AULAC  MARIDATGE DE CUINA | CERVESA AMB EN MANEL GUIRADD S 13:30-15:00

Sessio de showcooking amb el gastro-
nom, cuiner i periodista Manel Guirado,
que ens preparara en directe una serie
de plats espectaculars a maridar amb
cervesa, tot acompanyat de les perti-
nents explicacions per no perdre detall
ni de les receptes ni dels aspectes que
fan que casin, 0 no, magistralment amb
diferents tipus de cervesa.

Prepara’t per aquesta sessio en que
els responsables del Balius Bar, la
gastrococteleria del Poblenou, ajun-
ten forces amb Edge Brewing per do-
nar-nos tot luxe d'explicacions sobre
la preparacio de certs cocktails, en els
quals s'introduira l'element cerveser,
com no podia ser d'altra manera. Un
petit tast de cocteleria cervesera al
final fara les delicies dels assistents.

Sesion de showcooking con el gastrono-
mo, cocinero y periodista Manel Guirado,
que nos preparara en directo una serie de
platos espetaculares a maridar con cerve-
73, todo acompanado de las pertinentes
explicaciones para no perder detalle ni de
las recetas ni de los aspectos que hacen
que casen, 0 no, magistralmente con
distintos tipos de cerveza.

BEER COCKTAILS, AMB EDGE BREWING | BALIUS BAR == 15:30-18:30

Preparate para esta sesion en que los
responsables del Balius Bar, la gastrococ-
teleria del Poblenou, juntan sus fuerzas

a las de Edge Brewing para darnos con
todo lujo de detalle explicaciones sobre
la preparacion de ciertos cocteles, en los
cuales se introducira el elemento cervece-
ro, como no podia ser de otra forma. Una
pequena 