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de trobada dels amants de la cervesa artesana. El BBF esta or-
ganitzat per ’ACCA (Associacio per la Cultura de la Cervesa Arte-
sana) associacio sense anim de lucre amb seu a Barcelona, i neix
amb la voluntat de mostrar les bondats de la cervesa artesana al
gran public, aixi com les darreres novetats a la gent del sector. Us
animem a fer-vos vostre el festival i que el gaudiu! Salut!

Organitzacié del BBF.-

“...this year BBF promises to be a magical festival held
in a medieval convent, el Convent de Sant Agusti, where
the set up will be a long, long bar with the light dimly
filtering in through the ancient stone columns and an
array of tempting taps lined up in the medieval cloister
arches. Imagine shafts of stained glass light glowing softly
through golden ales, weiss beers, saisons and, well,
maybe not so glowing through porters and stouts, but we
love their mysterious opacity, don’t we?...”

(O?é) Jess Agullo
]K B%IU IBU Founder and President
|
Dies i horaris Localitzacio
Divendres 9 — de 12h fins 21h CC Convent de Sant Agusti
Dissabte 10 — de 11h fins 21h C/ Comerg, 36 Barcelona

Diumenge 11 — de 11h fins 21h
EMPLACAMENT SINGULAR

El convent Sant Agusti és un edifici de gran valor aquitectonic on hi
destaca el claustre gotic (lloc on es celebra el BBF). La seva progra-
macié té marcat caracter cultural i social, per lo que us agraim que
tingueu la maxima cura amb les instalacions del centre.
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FUNCIONAMENT DEL FESTIVAL

El festival funciona amb got i moneda propis que es podran adquirir
als punts de venta. Només es servira en el got del festival i només es
cobrara amb les monedes del festival.

ADQUISIO DE FITXES I GOT

Al punt de venda hi trobareu 3 packs diferents:
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El preu de les cerveses depén unicament i exclusiva del cost de
compra per part de I'organitzacié . N’hi ha que han sigut comprades a
preu de venta i d’altres a preu rebaixat per qué el cerveser ha decidit
col-laborar amb el festival. Aixi que trobareu algunes agradables sor-
preses de gran cerveses en trams de preu més baixos que d’altres.
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EL GOT DE BBF

Amb l'objectiu de poder gaudir al maxim de les possibilitats que aquest
event brinda, s’ha optat per un got de vidre, serigrafiat i amb un volum
de 0,22 litres; aquest volum esta calculat per a que un consumidor mig,
pugui degustar un minim de 5 cerveses sense que les seves aptituds
sensorials es vegin afectades.

Al Claustre hi trobareu un punt d’aigua (NO POTABLE) on podreu
netejar el got quan ho necessiteu.




MENJAR

El bar del convent, junt a la seva oferta habitual, inclou una série de
degustacions que recomanem gaudiu maridant una cervesa adient. A
la pagina 8 i 9, trobaras tota la informacié6 al respecte.

ROTACIO DE CERVESES

Al BBF hi ha més de 100 cerveses i 30 sortidors, per lo que les cer-
veses aniran rotant en funcié del consum.

Dins el recinte trobareu punts d’informacio on apareixera el llistat de
cerveses punxades alhora i el nUmero de referéncia per trobar-les
rapidament a la guia.

De la majoria de cerveses només hi ha un barril, aixi que si esta
punxada aprofiteu I'oportunitat de tastar-la.

MODERACIO

Entenem la cervesa com un producte gastronomic i el festival és una
plataforma on tastar-ne recents novetats o estils desconeguts; no és
pas un lloc de beure en quantitats. Aixi que et demanem el consum en
moderacio per tal que puguis apreciar el que tastes. L’'organitzacio es
reserva el dret de no servir beguda alcoholica a tota aquella persona
que consideri nociva per a la seva seguretat i/o la de la resta.




QUE ES LA CERVESA ARTESANA?

L'organitzacié del BBF, estima necessari definir el concepte de cervesa
artesana i per a tal efecte, res millor que presentar-vos el GECAN
(GREMI D’ELABORADORS DE CERVESA ARTESANA | NATURAL),
fundat al 2011 per 9 microcerveseries (Agullons, Bleder, CCM, Cer-
berus, Clandestines, Glops, Guineu, Moska i '’Anjub).

Aquest gremi lluita pel reconeixement legal de la cervesa artesana i
per tant, ningu millor per introduir-nos al tema i donar-nos unes no-
cions basiques sobre qué entenem per “cervesa artesana”

PROCES ARTESA - El sistema d’elaboracié constara de 5 etapes ba-
siques: Maceracio, coccio, refredament, fermentacio i envasat. Per ga-
rantir la qualitat del producte els lots de produccié de cervesa artesana
tindran un maxim de 7500L per caldera de coccio. No s’admetra I'is de
calderes de gelatinitzacio, amb I'objectiu d’obtenir fonts extres de su-
cres a partir d’'ingredients com el blat de moro o 'arrds, amb I'objectiu
d’abaratir costos. No s’admetra I'is de carbonatadors per gassificar la
cervesa de forma artificial.

ELS INGREDIENTS - El procés artesa ha de ser un procés ‘tot gra’
que parteixi del gra (maltejat o no). No s’admetra cap tipus d’extracte,
ni de maltes ni de llupols, per 'obtencio del most de la cervesa. No
s’admetra I'is d’additius ni coadjuvants tecnologics (antioxidants, con-
servants, colorants, estabilitzants, etc.) sintétics. En algunes varietats
la seva composicio pot incloure també altres materies primeres natu-
rals per aromatitzar-les (sucres, espécies, fruites, etc).

EL PRODUCTE FINAL - La cervesa artesana €s una cervesa viva, i
per tant, amb preséncia de llevat viu, visible o no. La cervesa artesana
€s una cervesa sense pasteuritzar, i per tant, natural.



INTRODUCCIO AL MON DE LES CERVESES

Durant el festival trobarem una seleccié de cerveses molt extenses i
haurem de triar. Si no estem iniciats en el mon de la cervesa ens po-
dem sentir perduts per aixd us fem una breu introduccio al sistema de
classificacié de la cervesa i com afecta aixd en el resultat final.

El sistema de classificacio de les cerveses consta de dos nivells;

el primer s’emmarca en la familia i dintre d’ella es concreta I'estil.

Hi ha cerveses que no s’ajusten a cap estil conegut perd sempre
s’emmarquen dintre d’'una familia.

Les families cerveseres les determina els microorganismes respons-
ables de la fermentacio del most. Hi ha tres families: Fermentacio6 es-
pontania o Lambic, Alta fermentacié o Ale, Baixa Fermentaci6 o Lager.

Qué puc esperar d’una Lambic, una Ale o un:

i | |' :

- D’una Lambic que sigui &cida i poc 0 ge ‘ - “

- D’'una Ale que tingui una poter}g:j} aromatica superior a I :

- D’'una Lager que tingui un perfil aromatic subtil.
- 4
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Lager:

- Munich Hell: rossa i cristal-lina, d’'un 5% d’alcohol i amb I'accent a la
malta.

- Pilsen: rossa i cristal-lina, d’'un 5% d’alcohol i amb I'accent al llipol

- Munich Dunkel: fosca i neta, d’'un 5% d’alcohol i amb 'accent a les
maltes torrades.

- Heller Bock: rossa i cristal-lina, entre 6% i 7% d’alcohol. L’accent
acostuma a ser a la malta.

- Doppelbock: fosca i neta, de 7% d’alcohol en endavant i amb 'accent
a les maltes torrades i caramelitzades.

Ale:

- Bitter/Pale Ale: de color entre el ros i 'ambari, d’alcohol entre 3,5% i
5,5%. Pot ser equilibrada o amb I'accent al llupol.

- Indian Pale Ale/IPA: de color entre el ros i 'ambari, d’alcohol entre
5,5% i 7,5%, I'accent és al llupol.

- Porter: molt fosca o negra, d’alcohol entre 5% i 6,5% i amb l'accent
a les maltes torrefactes.

- Stout: negre, d’alcohol entre 5% i 8% i amb I'accent a les maltes tor-
refactes.

- Blond: rossa, entre 6% i 8% d’alcohol i amb I'accent a les maltes.

- Brune/ Dubbel: fosca, entre 6% i 8% d’alcohol i amb 'accent a les
maltes. Pot contenir especies.

- Trippel: rossa, entre 8% i 9,5% d’alcohol i amb I'accent a les maltes.

Lambic:

- Lambic pura: pal-lida, d’'uns 5% d’alcohol, sense escuma i amb molt
poc 0 gens gas.

- Gueuze: pal-lida, cupatge de lambiques joves, madurades i envel-
lides. Metode tradicional de refermentacié a 'ampolla. Escumosa i
viva.

- Kriek: rosada, lambica amb cireres.

- Framboise: rosada, lambica amb gerds vermells.
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CERVESAIGAS

En el mén de la gastronomia i de la restauracid, ja fa temps que es
treballen els maridatges entre aliments i begudes buscant diferents sen-
sacions organoléptiques. Perd un element que s’ha usat poc en aque-
stes combinacions és la cervesa. Si bé és cert que el vi és un gran
acompanyant dels apats, la cervesa esta a la mateixa altura ja que ofer-
eix infinites possibilitats de maridatges i de combinacions.

La cervesa no és només una beguda refrescant, també és versatil, molt
variada en aromes i sabors i és un element que interactua molt bé amb
diferents tipus d’aliments. Combinant una cervesa de manera adequada
amb un aliment, podem realcgar el sabor d’aquesta o també podem po-
tenciar el carbonic o jugar amb la percepcié d’amargor que en tenim.

Els dos ingredients que millor ens ajuden a crear els plats en maridatge
son les maltes i els llupols. Els cereals poden ajudar-nos a definir com
de potent ha de ser el plat i els llupols ens donaran una série d’aromes
que podem incloure al plat perqué el maridatge sigui el més complet
possible. No cal crear sempre maridatges d’aproximacio, també els po-
dem crear amb certa rivalitat entre una cervesa i un plat de manera que
el nexe d’unio sigui la lluita en boca d’alguna de les caracteristiques de
la cervesa.

Davant de totes aquestes possibilitats hem de anar amb molt ull, ja que
és facil cometre I'error de treure-li la personalitat a una cervesa si la
combinem de manera incorrecta. Un exemple senzill és la combinacié
d’'una IPA molt llupolitzada amb menjar molt greix i picant. De segui-
da notarem que els sabors amargs i resinosos del llupol desapareixen
deixant la IPA suau i gairebé sense gust, cosa que justament no forma
part de les caracteristiques d’'una IPA. De la mateixa manera, aquesta
mateixa cervesa pot destrossar un plat com per exemple un peix amb
una salsa suau. Aixi que sempre que provem un maridatge hem de com-
provar que es respecta I'estructura de la cervesa i el treball del cerveser
de la mateixa manera que respectem el plat i el treball del xef.
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necessaries per acompanyar a la taula des del primer plat fins a les

postres o fins i tot pot prendre per a la sobretaula. D’aquesta manera
potenciarem el consum de cerveses als restaurants d’alta gamma.

Empanades:

- Espinacs i Mozzarella
- Ceba i Mozzarella

- Pollastre

- Pernil dolg i formatge

- Tomaquert, Mozzarella i Alfabrega
- Carn Suau
- Carn Picant

Quiches:
- Espinacs
- Quiche Lorraine

- Coliflor, Porro i Formatge
- Pernil dol¢, Formatge i Tomaquet
- Péssols, Pernil i Ceba

Pasta Fullada:

- Formatge de Cabra
- Pollastre i Porro

- Tomaquets Dolgos

- Xocolata i Taronja

- Xocolata i Castanyes

Altres:
- Brownie
- Muffins de xocolata i vainilla

Edgar Rodriguez
Sommelier de Cerveses
Racdéd’enCesc

Cerveses de cos mig
(Pale Ale)

Cerveses potents de Llupul
(IPA)

Cerveses de Blat

Cerveses amb cos
(Brown Ale i Belgues)

Cerveses lleugeres i suaus
(Pils o Ales suaus)

Cerveses negres amb
personalitat de Llupul

Cerveses negres amb
personalitat de Malta




(. PURA PALE Pale Ale

Cervesa pal.lida d’'una sola malta
(Pale) amb llupuls de les varietats
Cascade i Fuggles

ABV 5,0%
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. DALMORU

Blat

Cervesa amb maltes d’ordi i blat al
ABV 5,0%

50%. amb llupol de la varietat North-
ern Brewer en dues quotes

Ay
\f(\, ///
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fi URBAYRISCH DL(I)nkel tl.Jna (Ijager ft())scat arr:jb sabonistde. malta &y,
DUNKEL ABV 5,0% - IBU 20  torrada amb notes de xocolata i nous. %(N\i
’ ANNO 25 Weissbier Cervesa rossa térbola de blat classica
ABV 53% - |BU 16  amb les tipiques notes de clau i fruites
L
f/. KELLERBIER Keller Una lager rossa plena de cos amb iy
1308 ABV 5,0% - IBU 25 totes les notes dels cereals i lleugera- Q‘}@\//‘
9 ment amarga =07

f/‘ MORPHEUS

EXTRA

. MORPHEUS
DARK

Belgian Ale Rossa, amarga i llupulosa. Morpheus
ABV 7.1% - IBU 52 Extra RA és facil de beure, perd amb

; N : N
una mica de caracter. Llupuls: Magnum,

Chinook, Cascade

Strong Belgian Ale  Es una cervesa complexa, per disfrutar
ABV 10,2% - IBU 47 amb tranquilitat. Elaborada amb 7 maltes

diferents. Llupuls: Magnum, EK Goldings \E/

Es la tipica Old Flemish Brown. Es el
resultat d’'una mescla entre




’ ‘ ALMOGAVER Ambar Pale Ale Refrescant i amb cos, aromaticaide .y,
ABV 4,5% - IBU 33 sabor intens. Lldpols Cascade i Saaz. A
CLASSICA Complexitat aromatica amb constants §& 2
gustos a caramel i regaléssia.

{ . IMPERIAL I.P.A. Imperial .P.A. Aquesta cervesa esta carregada amb
ABV 8,7% - IBU 100  una quantitat excessiva de maltes per
equilibrar fins a 20 addicions per separat
dels millors llupols per crear “El tipus de N
cervesa que va fer famosa la cervesa
artesanal de California”

CEITESNT

TOC Weizenbier Ale aromatica i fruitada amb blat espelta
, o/ _ no maltat. Fresca, lleugera acidesa i
D'ESPELTA-BIO ABV 5,7% - IBU 16,5 intens sabor a cereal. Ingredients 100%

ecologics.

BLANCA Witbier Cervesa artesana elaborada amb malt
ABV 4.8% - IBU 20 d’ordi i blat cru d’Osona. Neta i brillant
’ amb una escuma blanca i esponjosa.
Aromes a fruites citriques i verdes del
camp i unes notes a espeécies, clau i pebre

Amber Ale
ABV 5,0% - IBU 79

| By LA 'wmf



. HEISENBERG American |.PA. Cervesa elaborada amb 5 maltes i 4 Ay
.LPA ABV 7,0% - IBU 66 llupols: Nelson Sauvin, Galaxy, Citra i /
T Summer.

. 08018 CLOT Pale Ale Monovarietal de Fuggles, Aromas de

Al
ABV 5.1% - IBU 35 frutas blancas, uvas, lichis, melén. Reto- . 2 ’//é
t gusto persistente. Equilibrada combi- ¥ =
nacion de maltas y lupulo l

24K Golen Ale Cervesa de malt alemanya i llipol anglés.
ABV 4.6% - IBU 30 D’aroma sec a herba i sabor lleugera- s

qualsevol ocasio.

FEAR Milk Chocolate Stout Dedicat a tots aquells que tenen por de -

les cerveses negres. Dolga, complexa. 2,
o/ _ N 7,
A% B 24 La lactosa i els grans de cacau li donen i:@\f

aquest toc de suavitat i aroma. Una
k cervesa deliciosa.

i Cervesa rossa feta sota la tradicio I.PA. de =
( SPACE MAN A Blcd;aoﬁ/;aﬁgﬁ 70 la costa Oest. Aromatica, amarga i seca. Q ‘,f""]//é
i Les seves notes de llupol s’accentuen amb — % =
les notes fruitals exotiques i citriques. Una
cervesa per als molt entusiastes.

BRASSERE D A SENE
TARAS Belgian Blonde Rossa lleugera, generosament lupulitzada Ll
BOULBA ABV 4.5% - [BU - amb els llipul aromatics més fins, lo que Q‘j"{/é

li otorga un caracter refrescant i un aroma — ¥ =
que recorda als citrics. )




Aroma floral, afable, recorda al pai al

‘ Unfiltered Kélsch Al
HELIOS ABV 4.8% fenc. En boca es noten lleugerament els \’ ’///
;070 : N N z
cereals i el pa, tancant amb una sorpre- — .=

nent nota citrica. L'amargor predomina
més que a la majoria de les Kdlsch.

R German Wheat Ale  Té els aromes tipics d’'una weizen,
‘ HELIOS-WEIZEN banana i clau, és una cervesa realment

ABV 5,3% . N -
suau i et captivara desde el primer glop.
k Una cervesa espléndida.

9 Aroma a maltes dolces i notes herbals.
(/‘ EHRENFELDER Unfztg('/eg :;\‘I;bler En boca es dolga, amb un amargor mig.
ALT o7 Aquesta cervesa és una miqueta més
ténue que la majoria de les Alt, fins i tot
es podria dir que sembla una mescla
AIt/K_é')Isch.

Ny
(. PINK Ale with hibiscus Al servir-la apreciareu un color rosa/

PANTHER flowers rubi; és molt floral (porta flors d’hibisc) i
ABV 5,8% fruitera amb un petit i suau toc alcoholic.

Milk Stout I.P.A. escocesa que es caracteritza per

ABV 5,6% - IBU 45 la seva forga aromatica i amargor.

Ale Innovadora i enigmatica Ale, elaborada
ABV 8,0% - IBU 65 amb mel, llavors de rosella, guarana i
nous de cola.

BIERE DE Belgian Ale Una cervesa molt ben equilibrada, amb | 5
2 tipus de maltes i 4 de lldpuls; les flors & a /-
AB 2% - | K
TORNAY &Y de llapul utilitzades li ofereixen un toc \>‘9 »é
sec amb un retrogust amargant. )

Cervesa negra, elaborada amb maltes

Belgian Specialty Ale
ABV 7,6% - IBU 28




HEMEL&AARDE Imperial Stout, Feta amb la malta mes turbosa de la .11/,
BRUICHLADDICH Smoked, oak aged destilaria de Bruichladdich i envellida en g{@
ABV 10,0% - IBU 96,9 barriques de whisky de Bruichladdich Ve
utilitzades per primer cop al 1972!. El
resultat és increible: fum, vainilla, cafe,
xocolata, turba i fusta (i és molt bebible!).
Una cervesa espectacular, pero no la reco-
manem a aquells que just estan descubrint
el vertader moén de les cerveses.

HEL& Imperial Stout Imperial stout envellida en barricas de T
. VERDOEMENIS ABV 13.0% roure emprades anteriorment per vi de Q //4
BORDEAUX ’ Bordeaux. Aixo li ofereix un caracter % =

avinat i “afiejo”.
Barey Wine ~Erielten baris e e S0

o/ _ . TN 7,

ABV 16.2% - IBU 51 ta, dolga i realment complexa. Tracteu-la §: I\
com si fos el vostre millor vi.

. WEER&WIND

(' MACHTIG& Barley Wine Barley wine envellida en barriques de o) \

. - L //
ABV 17.4% roure. Semblant a la Weer & Wind, pero N
MOOI [’ amb una diferéncia curiosa: s’han utilitzat \§7 f
llevats de cervesa i de champagne alhora. o=
\_ No apta per a principiants. j

AURUM Pa/oe Ale Cervesa daurada, amb gust, i ben S,
ABV 4,7% - IBU 30 |jupolitzada amb varietats americanes. -2 fé

Smoked Porter Color caoba profund. Rica, complerta i
ABV 7.4% - IBU 19 de cos robust. Suau, amb Sabors de

i xocolata i café, pero equilibrada per sab-
ors subtils de la malta especial fumada.

ALE N.16  Northern English Brown gyay gust de nous que es deriva de les
ABV 5,7% - IBU 19 maltes utilitzades.




. SEGARRETA Belgian Specialty Ale  Base pale amb alt contingut de malt
ABV 6,9% - IBU 30  de blat. 3 quotes de llupol. Refrescant i
equilibrada.

SUMMER ALE American |.PA. Cervesa clara, bona retencié d’'escuma,
ABV 6,0% - IBU 42 carbonatacié moderada. Refrescant, neta,’ 4

amarga, llupolada, especiada, afruitada. \'/,,
Entrada en boca refrescant, lleugera i final
sec. Notes de citrics.

Stout Cervesa Stout elaborada amb malts d'ordi |
ABV 5.0% - IBU 30 torrats i caramelitzats, que li aporten el W7
: color negre caracteristic d’aquesta varietat
cervesera i unes notes torrefactes de
xocolata i regaléssia. Té una escuma fina i
\_ abundant agradable al paladar.
f. TRAMUNTANA  Especial Brown Ale Cervesa maltosa (set tipus de maltes cara-

7

ABV 9.2%. IBU 45 mel.litzades), rastica, profunda i de g|0p N
LY llarg. Té un gust de xocolata, brownie i

brioix i una aroma de caramel.Una cervesa

poc llupolitzada pero ben equilibrada amb

\_ la proporcié de maltes. Y,

TINTA
DE POP

-
-
=

~

R/

LUPULUS Iber Ale Cervesa Artesana, rossa i d'alta ferment- <11,
ABV 5,4% - IBU 29 aci6 adaptada a I'estil del nostre pais. Totag@\/é
l'intensitat del llupol en combinacié amb Ia%ﬂ'}:‘
malta pilsen, per fer passar la set.




g Rosebud és una cervesa poderosa a l'estil
41, XTREEM A g\’/”g’ éc;” 'I'g'[’j'% america. Hem usat llipol Centennial. Rose-< /.
ROSEBUD 970 = bud té una amargor de 60 EBU i esdeve §%\é

una agradable experiéncia pel bon bevedor =

de cervesa. Tasta-la!! J
LPA. Aspecte ros, poca espuma. Llupolosa P \\
. V)V(ZI':IEIIEOMR ABV 5.7% - IBU 60 amb aromes citrics, llimona i un xic de Q"}"U//

Z
coriandre. Bona amargor com a IPA que % Z
és; suau fins un final molt citric.

AMBER Amperdle WEIR e SRERI o SREE e ol
ABV 6,0% - IBU -- ’ NAZ
ALE g mitja, i una sensacio a la boca suau, és el %%__é
llevat belga que marca la diferéncia amb
K altres amber )
f‘ IPA Llupolitzada per dry-hopping que déna un N\
CROOKED - T ; =y,
ABV 6.0% - IBU 50 9ranaroma de pi i citrics. Sovint descrit NG Y
TREE IPA 0% com aranja, els nostres llupols donen a §>/4 _é
aquesta cervesa un alt gust a fruita que
acaba en sec, fresc i net.

Indian Pale Ale Aspecte ros, poca espuma. Llupolosa 7\‘:\
ABV 6,0% arqb aromes citrics, llimona i un xicde & 2
o coriandre. Bona amargor com a IPA que ﬁ;@}__ﬁ

és; suau fins un final molt citric. ="

American Pale Ale  Cervesa torrada d’alta fermentacié amb
ABV 4.8% - IBU 40 aromes i gustos maltosos ben balance-
! jats amb I'amargor dels llipols Northern

Brewer i aromatitzada amb fuggles.




Extra Especial Bitter ?er:/tezi de color ansranjado, ar_nzzrga y \7‘&"
ABV 5.9% - IB uerte. Aromas y sabores especiadosy . 5
‘ g% Uss frutales. Deja una agradable huella de §2
amargor en el paladar. <
. 942 ABV fgf/SIO;’B U55 Cerveza palida con aromas y sabores
sl ~ citricos. Fuerte amargor y poco alcohol.
. TRES American Brown Ale  Cerveza marron con sabor a cereales L)
MARES ABV 55% -1BU 40  y maltas torrefactas que dan paso a un §§
intenso sabor a lupulo. =8

80  Rook

DUBBLELBOCK

Doppelbock
ABV 7,5%

mentre que les varietats de llipols aromatic: N d
més subtils tocs de fusta, proporcionen una
cervesa plea i profunda. Es una cervesa ideal
per convinar amb molts guissos.

STOUT

-

. WINTER Russian Imperial Stout Es una evolucié de la Stout de D&L encara

ABV 8,5%

més potent. Es tracta d’'una cervesa d’alta

fermentacid, sense filtrar ni pasteuritzar i

amb segona fermentacié en bota de fusta.
Gust potent i regustos torrefactes.

Cervesa natural artesana
Sense additius

Classic Rauchbier
FUMADA ABV 5,1% - IBU 35

Bohemian Pilsener  Cervesa rossa, aromes de maltillipol 11
ABV 5,8% - IBU 40 \

Saaz, gust sec, herbal i caramel.

Al
Cervesa rossa, aromes a fum, gust fumat, .
) ) RN
sec, regust fumat. &@?




Amber Ale Aix0 és una colaboraci6 amb la cerveseria

o Stillwater (USA), una amber ale feta amb
AEe g civada i una mica de suc de poma alemana \5@;9?
(appelstroop) =
§5) BLACKIPA  mperial LPA. (DARK)  Versio holandesa de lestil America, 11y,
ABV 8% - IBU 60 portant la IPA a nous extrems tant de g@é
color com d’amargor i determinacio. =~
\ /
(& Imperial Aquesta imperial Russian Stout ha estat - N\
IRS Russian Stout elaborada amb litipols Sorachi Ace, uns < //4
SORACHIACE ABV 11.0% fantastics llupols japonesos que alguns % Z
\_ i coneixereu bastant bé. @ j
'/. BLACK&TAN Imperial I.P.A. Mescla especial de la IRS i la IPA -per A\l\[//\
JACK DANIELS ABV 10% -IBU 80 tant,dificil de descriure- amb notes de § '\./é
K whiskey JACK DANIELS. %::-‘j)
. IRS Imperial Rusian Stout Cervesa forta, amb notes de café i xoco- I/\
o lata, fermentada en barriques de “single & 47
ARDBEG g8v 11738l 75 malt whisky” lo que li ofereix un aroma g@?
fumat i turbos. )
Classic Rauchbier ~ Elaborada utilitzant maltes fumadesa "\
‘ RAUCHBIER ABV 6,2% - IBU 29,2 sobre de fusta de faig, lo que |i dona & : I////
) " aquest toc fumat caracteristic, tot i que és /'l__f
més lleuger que a la majoria de Rauchbier
alemanes. J

MONTCOGUL Double Amber Ale Amber ele ; ay
gant, resinosa, alegrement . _‘//
' ABV'7,5% - IBU 70 lupul.lada i amb tocs florals. §‘3 fé
Doncs aixo, ni idea del que sera. Tota una _«1;
GUGEN, B0 sorpresa que no ens gsperévem. Que Q(KJ///
ESPECIAL B.B.F. S92

ens haura preparat en Guzman? =




Imperial I.PA. Aixo és la meitat d’'un Black & Tan (una
ABV 9.29 mescla de dos cerveses, habitualment
9.2% una Pale Ale i una Stout o Porter). No
qualsevol Black & Tan, sino un on I'aroma

torrat i el llupol es reuneixen per fer un

sublim equilibri de Taiji. S’aconsella bar-

K rejar el Yin i Yang junts (o emprar aquest J
\

Imperial IPA en solitari).

(’" YIN Imperial Stout Aquesta és I'altra meitat del Black & Tan,
ABV 9,2% una Imperial Stout profundament maligna. -

T’aconsellem barrejar-la amb la cervesa

anterior, YANG, per aconseguir I'equilibri

sublim de Taiji; o disfrutar-la sola en tota

la seva maldat.
/ Imperial Porter Porter feta amb café, vainilla i ametlles tor- P ‘\
‘ BISCOTTI ﬁBV 8.4% rades per un ‘Mare di Birra’ el creuer de la §‘;‘—'~’/
BREAK i ° cervesa Roma-Barcelona al juny de 2011. La i:
primera cervesa va ser elaborada a Fano Bry-
\\ ghus, després a Westbrook Brewing (EUA). )

SNAKE Indian Pale Ale Aromes citrics (sobresurt I'aranja) gracies !
DOG ABV 7.1% - IBU 60 als llipols i sabors caramel amb notes Q‘}@’//

bé plats picants.

Farmhouse Ale . Y. } Ll
10 Saison esotérica, acida y primaveral con \.:,J//
.PENSAMIENTOS ABV 6,2% - IBU 30 pensamientos, salvia, canela g&fé
. BLENDEAD Especial Blend de american pale ale con malta |

AU
ABV 7.0% - IBU 40 garrapifiada, grano de moscatel enano, Q‘}@I\//é
’ viura y malvasia. En colaboracion con =~ 2~
| Humala y Micro-cerveseria. ]

Zi




FORT OAT Robust Porter Cervesa negra d'alta fermentacio. Com-
MEAL PORTER ABV 6,5% - IBU 35 plexa, amb un cos potent que pesa. Des—%,&\/

Molt aromatica amb records de poma y
herba fresca. Escuma marro i persistent.

B Yooy
e
Freigeist
Bierkultur

Imperial Stout on oak Té un inici cremos i suau, incrementant )
CAULFIELD P ABV 10.0% poc a poc cap torrefactes maltosos. N
MOCHA FLUSH .’ L'alcohol es prou present i ens conferira — 2~
escalfor. Aromes a fusta es barrejen amb
\\ cafés i xocolata negra. J
Berl. Weisse Es el pas logicament posterior a I’Abraxas. 4
(,. ABRAXXXAS 3 Lleugerament torrada, notes suaus dolces \w‘,'J//
with smoked malt . s §(§;\é
ABV 6.0% i maltoses. El comengament ens oferira un = %=
v 70 contexte fumat amb una solidesa agria,a
mesura que avancem descubrirem notes
citriques i finalment un podra trobar un toc
\_ sec mantenint sempre un equilibri global. -
Strong Altbier Semblant a una “DoppelSticke”. El nom prové
(,. HOPPEDITZ g ) d’una mascota que s’incinera a Disseldorf, - l///
ABV 7,5% . \Z
el dimecres de cendra quan el carnaval ha — %% =
acabat. Aquesta mascota representa tots =
els pecats comesos els dies de perdicio del
carnaval, que han de ser enterrats per poder
\\ continuar amb la vida quotidiana de nou.

Pale Ale Una mica térbola, de bombolla fina i escuma ‘\
1907 consistent. El llapol dona notes florals, < /.
ABV 5% - IBU 33 y p ’ \(@\é
albercoc i poma. Lleugerament amarga, ~— T =

sobresurten les notes refrescants del llupol
(amargues i herbals). Equilibrada, cos mig.

Extra Stout Totalment negra. Escuma consistent i espon-
JULIETT ABV 6.2%. IBU 92 josa amb color marr6 fosc. Olor del llupol i Q"Z
R la malta torrefacta. Amargor injcial, després § __é




Weissbier Cerveza artesanal elaborada con malta
de trigo, maltas Pale Ale y Lager, Lupulo
ABV 4,8% - IBU 2
TRIGO 8% B2 en flor Hallertauer y Saaz y agua del
pirineo aragones.

GISBERGA

TILQUIN Lambic Cefvesa_c.ie fermentacio espor)gé_nea ay
ABV 4.8% produida mitjangant la fermentacio i envel- & @\/é
GUEUZE ’ liment a barriques de fusta d’'un copatge %’,J;__ﬁ
DRAUGHT de cerveses lambiques produides per les
cerveseries BOON, LINDEMANS, GIRAR-
DIN i CANTILLON.

aandBryggerie

, Té un color complex, del marro al taronja, pas-
FYR India Pale ‘;L\Ie sant pel daurat, tot bastant fosc. Té un aroma < &\/4
& FLAMME ABV 6.2% poderods, molt fort, degut a un massiu “dry  — =

= W5

hopping” (llupulitzat en sec). Trobareu caramel,
citrics (llimona especialment), aromes torrefactes
i un reconfortant final sec, que entra a poc a poc
per expendir-se prolongadament després.

‘ HELSE Belgian Triple Cervesa de triple fermentacio, daurada i ,‘,‘J‘,/\
ENGEL ABV 8% lleugerament més dolga que les tradicio- §J ,\,//é

nals triples Belgues. ‘%ﬂ;z;)

. NIEUW Belgian Specialty Ale Una dt? I”es cerves’es més fortes d_e “De au I/‘\
LIGT ABV 10.0% Hemel's”, plena d'aromes, colors iamb & 4"

molt de cos; un toc dolg perd equilibrada %’/,:o)___ﬁ
tot i tenir un fort contingut d’alcohol. Lo

Belgian Specialty Ale
ABV 12.0%

Encara més forta que la “Nieuw Ligt”:
plena, fosca i aromatica.




Imperial I.PA. Colom volia anar a les indies i va desco- T )
ABV 7.5%. - IBU +100 brir América; Les IPA, que van néixer per Q"}@{/é
g viatjar a les Indies, ara vénen d’America i ,:v"

Colom torna a casa amb la seva IPA!

. Extra Special/Strong Bitter Elaborada con Maltas Pilsen, Carapilsy
IBON - ABV 5.0% - IBU 32.5 algo de Malta de Trigo, lupulos, Magnum, .
ABIERADO s ! Fuggles, East Kent Goldings y Cascade.
PIRINEO Cuerpo ligero-medio, refrescante y de
amargor medio, aromas florales y citricos
predominando la piel de naranja o jazmin.

Cerveza
Artesanal

100% NATURAL

American Pale Ale  Cerveza fermentacion alta, sin pasteuri-
ABV 5,0% - IBU 27  zar, de color ambar, de aroma y sabor a
lUpulos americanos.

Blonde Ale Cervesa d'alta fermentacio estil pilsner: .11/,
ABV 6,5% - IBU 30 amarga, suau i refrescant. Per beure’n Q@\é
una i una altra i una altra... =

Doppelbock  Cervesa sense filtrar, negra i forta. Té molt
. JOHANNIETER AgC 9.0% de caracter i no massa dolgor (per I'estil que
! és), es podria dir que és un hibrid entre una

Dubbelbok i una Export Stout.




Belgium Ale Cervesa rossa belga, frescaiambun
. BINK BLOND ABV 5%% - IBU 30 aroma llupulos, retrogust amarg i amb \"\f"\ /

d’aquest estil.

KERKOMSE Abbey Triple Cervesa de triple fermentacio, daurada

TRIPEL ABV 9,5% - IBU 50 amb aroma a fruites, gust complexa amb
un toc refrescant del llupul cap al final.

American Ale Cervesa daurada especial que combina
‘ KRUT GOLD ABV 5.5% - |BU 45 levat de xampany amb lldpol Citra nadiu \\"}"’\//é
’ dels Estats-Units. Una cervesa molt suau i~ % =

refrescant, elaborada en homenatge auna
de les grans regions viticoles de Catalunya.

) Su aroma es citrico con un color tostado, |
. ESPECIAL X-mas Belgi Lzm Ale entre cobrizo y naranja oscuro. Equilibrada y QT‘}"'J/
NOEL ABV 9,0% refrescante gracias ala presencia de un deli- =~
cado carbonico. Se trata de una cerveza de
degustacion por excelencia que también se
apreciara en el aperitivo, servida muy fresca.

d

; Elaborada originalment per a commemo-
({' DECADENCE Im)fBe\r}aé ?f;w‘ rar els 10 anys de la cerveseria MARBLE. Q“
K Aquesta cervesa té aromes a cafe, xocolata~
i licor, tot aixo barrejat amb notes maltoses i
una enérgica amargor. Una cervesa
perillosament bebible.

Barley wine Cervesa envellida en botes de vi (Barley P
‘ BARLEYWINE ABV%IIO 7% Wine), us omplira la boca i el nas amb S{;‘J\
4 a seva complexitat de maltes, llupuls i

alcohol.




American Brown Ale  Cervesa torrada, inicialment la malta xo- ay ‘
ABV 4.5% - IBU 33 colata predomina en I'aroma i en el gust, {/
! el llupol li déna equilibri i es prolonga en \ Z
boca.

Milk Stout Negra i deliciosa, aquesta milk stout et

ABV 6,0% - IBU 25  canviara la percepci6 del que una stout
pot ser.

Pale Ale Cervels; dde color ambre atarclmjat at;nb cos, ay
o equilibrada, i que gracies a la combinacio \ Y
AR - (S5 de maltes ( Pale ale, caramalt) i llupols (mag- = \>2
num, challenger, stiriangoldings), ens ofereix
un aroma a cereal torrat, panses i datils, amb
una amargor moderada i persistent que es
combina amb una dolgor suau.

4 MALTES

LUPULUS Blonde Ale Lupulus és una cervesa rossa, refermen-
BLONDE ABV 8.5% tada en ampolles de xampany i en barril. &"g‘\///
X L’eleccid per no filtrar la cervesa, aixi com
per no pasteuritzar-la garanteix el seu sabor
i qualitat aromatica.

Pale Ale Elaborada amb maltes Maris Otter Extra -
ABV 5.4% - IBU 45 Pale i Carafoam. Llupol.litzada amb Styrian

REY T W -w“p q




BIER VOOR GOEDGEMUTSTEN |

HOP Blonde Ale
COLLECTION ABV 10,0% - IBU 35

_

de Kent Golding al most i a la llupolitzacié
en sec.

Blonde Ale La combinacio de llupolitzacié en sec i a1
DRY HOP ABV 5.3% - IBU 35 maduracié ‘lagering’ dona un gust molt S@{/&
LAGER e refrescant a aquesta cervesa amargade ~— ¥~

baixa fermentacio.

Iber Ale Cervesa rossa d’alta fermentacié elaborada P
. EDBEER ABV 5.6% - IBU 24 amb la passi6 i tradicio rural del cerveser \\/(}‘,'J///
ROSSA 4>7° Edgar Huguet. Edicié especial amb la §&}._§

col-laboraci6 del mestre cerveser Pablo
Vijande, potenciant el seu caracter i aroma
segons l'estil “Iber”: que adapta el gustos de
les cerveses tradicionals “ales” als paladars
de la nostra terra.

7N

()

BROUWERI

Yhoptaigu

. NONDEJU Tripel Gold Belgian Strong Ale, triple de 4 maltes. Ay
ABV 10,7% - IBU 44 Equilibrada, bon retogust, la tipica belga de&( \
la regié de Brabancia flamenca. )

N

bt

MOON Borter Fabricada amb cinc tipus de malta i dos

lltpols. Molt equilibrada, amb aromes i sabor '
TII:EEIIZE)S ABV 6,3% - IBU 30 a café, regaléssia i xocolata , amb un petit §@

punt d’amargar degut a les maltes torrades




MEANTIME

BREWING COMPANY

De color castanya amb sabors de malta

AMERICAN '?qn;?/n;a; /Bn;gzglf torrada. Equilibrat amb una aroma notable- \7“;‘1'///
BROWN ALE b7 = ment afruitada de llupol america i un amargor g@y}.?
\\ mitja. Cos mitja pero deixa la boca neta. i J
/. CRANBERRY Cranberry Stout Aquesta STOUT de nabius agafa la insp- r(§!!l/\
STOUT ABV4,5%-IBU 12 piracio de les cerveses acides de Blegica. §( \//4
Refrescant i seca al final. =07
. YAKIMA Red Ale Una barreja de 5 varietats de llupol dona .11,
RED ABV 4,5% - IBU 45 aromes i sabors de gruita de passio i citrics§ //4
\ a aquesta cervesa. = ;)

Un comengament picant, seguit de notes

BLACK Ian en%\Sto:t maltoses i avinades, notareu també I'alcohol \\(‘;‘,ll\///
HOLE WHITE . /19 present i una mica de café amargant acabant = @~
WHINE ABV 13,1% amb un final sec. El retrogust és finsitotuna

miqueta acid degut a I'envelliment en barrica.
Aix0 és impresionant!

(. BLACK Imperial Stout Envellides 4 mesos en barriques de Whisky Al \

2011 Barrel Aged Escoceés. Hi trobareu fum, dolgor de maltes S,"{/é

ABV 17.5% torrefactes, caramel, panses, tabac, bacon »\é'/NA:

) N i
fumat, fruites... Us encantara! -

Carbonatacié mitja i deliciosa, color daurat
. SORACHI LPA. jai 8, CO Ay
@ amb aromes a pi, pinya, chiclet i caramel. & 4"
ACE SINGLE ABV 6,9% Per suposat que no falten els aromes % Z
k HOP d’aquest llupol tan caracteristic i delicids!

Cervesa d’alta fermentaci6 a I'estil britanic, i
amb bon cos i un potent sabor, escuma Q '//
mitja i aromatitzada amb el tipic llupol anglés §
cascade. <

. MOSKA Brown Ale
TORRADA ABV 6% -IBU 24




Amber Ale Elaborada con 4 maltas y lupulos americanos

(

y australianos. Su aspecto es ambar a marréon \7“ ""//
ABV'5,5% - IBU 45~ ;oprizo y una buena retencion de espuma. % fé
Moderado sabor a malta caramelo y un s
marcado aroma y sabor a lupulo dejando una
K agradable sensacién en boca. )
(‘ BLACK Black |.P.A. Revolucionaria Black IPA, en la que se con- ,.|7|,/\
IPA ABV 8,5% - IBU 85 siguen los sabores de los ltpulos de una IPA § //4
\\ tradicional pero en este caso vestida de negro. — }-’/
Elaborada por Evil Twin en las instalaciones
(. EL RAVAL A o de Naparbier. Es un homenaje a todos nues- Q‘}L’///\
EVIL TWIN ABRe tros barrios Hipster favoritos del mundo, ésta ﬁ:’@\é
al Raval (Barcelona). Los jeans ajustados, U=
converse, cuadros sobredimensionados y ropa

vintage. Salud, Hipsters! )

N

GOD JUL i ici O/
‘ ABV 8.5% - IBU 30 cialment per Nadal amb un gust Ric i complex \@/

nggne g°

Dark Ale Una d’alta fermentacio fosca elaborada espe-

. N
de caramel. Forta i una notablement dolca, N
exactament com creiem que hauria de ser.

(’. IMPERIAL Imperial Stout Creiem que li hauria agradat al Tsar beure la -

‘ BITTER Extra Special Bitter — fina| leugerament amargant. Amb llupols N

seva stout aixi. una d’alta fermentacio fosca
i rica generosament dolga amb amargor de N
malta torrada. <

STOUT ABV 9,0% - IBU 75

D oul:;lebock Una doublebock rica i plena de cos. Era \"l‘»'\l///
RATOR  ABV8,5%-IBU 25 col-laboraci6 entre Negne @ i Agir i\‘@\__é

Una bitter amb un punt afruitat i floral d’inici i

ABV 5,8% - IBU 42 americans (Chinnok i Amarillo) i dry hopping %
l de Cascade. g




eptilian

Cervesa artesanal

b

Witbier mediterrania, elaborada amb espe- -
Ita biologica i aromatitzada amb farigola, a \""J//

) , X X N
part dels ingredients propis de I'estil. Suau i =% =
refrescant

Witbier
ABV 4,2% - IBU 23

Amber Ale >
DRY Un color Vermellds, sabor de maltes tor-
HOP RED ABV 5,1% - IBU 44 rades amb notes de lldpol de picea i resina. -

\

: Color taronja ambré, aroma maltosa, sabor ™
(/. CHATOE :g'\f gcgg P?ée UA£/190 afruitat i especiat sobre una base de malta, S‘>!1'///
OREGASMIC 270 " el sabor dura a la boca.Tots els ingredients gﬂ‘\é

son de les granges de ROGUE.

. HONEY Wheoat Ale Aquesta cervesa sense filtrar té sabors de Q"}
ORANGE ABV 5,3% - IBU 10 taronja i mel amb un cos lleugerament dolg.

\_ WHEAT

Imperial I.PA. Aquesta recepta originaria de la costa oest A
. IMREA :BV 8.0% d’América,combinada amb I'art cerveser “Flem- Q‘,\"‘*'//é
I.LP.A. vz ish” ha donat un excellent resultat, sense dubte. \/ z

Fara que el cor dels amants de la cervesa
bategui amb forga. Es amarga amb un bonic
equilibri de notes citriques i tons florals. Una

vertadera experiéncia pels sentits.

. TORPEDO American |.PA.
ABV 7,2% - IBU 65




Cervesa d’alta fermentacié inspirada en les
v, AI':jOAR A 7;’5 /;ée cerveses tradicionals d’estil Pale Ale. De color Q’@//é
mel, destaca pel seu marcat caracter a llupol. = %
La carbonataci6 és el resultat del procés de -
maduracio en botella.

7
=
~

Es una cervesa complexa, es noten els

STEVE'S Bitter Ale «

A
o/ _ efectes de tots els ingredients perd amb Q‘}‘///
BESTBITTER ABV4,8% -1BU 40 un desequilibri a favor dels llupols. Regust %%v}__é

persistent i addictiu.

. JAIPUR Indian Pale Ale I.P.A. citrica, la primera impressio és suau ’t‘:L'l//
ABV 5,7% - IBU -- seguida d’un “crescendo” de llupul accen- §@\/¢
tuat per la mel. E//,#"'-‘

i Cervesa de Monastir d’alta fermentacio, filtrada
BLONDE Belgian Ale > é acio, Ay
. ABV 6,0% en part, perd no pasteuritzada. Al principi de gust Q?&\/é

ensucrat, després una mica amarg, fet a partir i_y’,&of

de dues varietats de llupol tradicionals. Regust
lleugerament amarg. Molt digerible i refrescant.

Triole Abadia Pale Ale triple d’abadia, sense filtrar i sense T
. TRIPLE ApBV 9.0% pasteuritzar. Amb cos i sabor progressiu, perd no \‘}’J{//
& excessiu. Un sabor lleugerament ensucrat. Una %, Z
\ perfecta combinacié d’alcohol, amargor i dolgor. )




. KELLERBIER Kellerbier Estilo clasico de Franconia, sin filtrary con =\

(

acidez, la hacen muy refrescante.

ABV 4.9% - IBU 35 fermentacion en abierto, confiriéndole me- \"\"'//
,J 70 - . . . Y 7z
nos gas y mas matices. Cobriza, cremosa, — =~
\\ maltosa y lupulada.
/= G ; Color dorado, aromas herbales y de cereal. )
erman Pils ’ A
. PILSENER ® Paso ligero y refrescante. Sabor limpio de \"\"'///
ABV 4,9% N
’ la malta, y suave amargor y sequedad final = % =
\_ de su lupulo aleman. )
(a . . Cerveza de trigo, con su cremosa y abun-
‘ WEISSBIER X‘ge\l/s Zbéf/r dante cabeza blanca. Notas de platano, Qu,//é\
1270 levadura y citricos. Su delicado dulzor y E: i

per reequilibrar el perfil maltés. Notes de xoco-
lata, caramel i sofre. Black IPA? No, les porters
llupolades ja s6n aqui i per quedar-se!

FINAL Imperial I.PA. Es tracta d’'una sequiela de “First Frontier”. Una

. . , ‘|_|J/
o doble IPA amb una mica més de tot, sobretot . 2/
FRONTIER ABV 9,0% llipols, (Simcoe, Centennial, Columbus) en &\é&}'}fé
comparacié amb la seva predecessora. "We all =
got pieces of crazy in us, some bigger pieces
than other” ,)

4 BLACK Porter Es tracta d’'una Porter potent, amb sucre Cas- ) \

i
oA ABV 8,0% sonade fosca i un bon munt de llipols americans \\"}{s‘

2

z

=

ABV?C())%E-LIESHOO en principi sera una doble |.P.A. amb cos,

molt llupulitzada i amb tocs de llima, aranja,
pinya, fruites madures ... pero jo que se.

‘ VIERNES
13

Doncs, no ho sabem encara, esta fermentant,




Direccién: C/ Manigua, 4-8, Barcelona, 2D2Dspuma Cervezas Selectas nacionales e
Telefon: 654241581 / 661230209 importadas. Cerveceria-Tienda-Microdistribui-
Web: www.2d2dspuma.com dora. Cervezas, equipos, insumos, bibliografia,
Correu-e: info@2d2dspuma.com cristaleria, packs, cursos, catas, coleccionismo..

Un lloc a on pretenem ser auténtics amb
cerveses de veritat i veritables verdures. Opcio
de maridatges sans.

Direccién: C/ Basses de Sant Pere,10,
Barcelona

Direccion: C/Boria 17 (Carders) Somos el tnico BAR 100%Vegano en BCN.
Metro Jaume1 Probablemente tenemos la mas amplia

Telefon: 932956815 seleccién de cervezas artesanales Catalanas en el

Web: www.CatBar.es centro de Barcelona. Cervezas BrewDog de

www.facebook.com/CatBarCAT  Escocia. Toda la comida, cervezas, vinos y otras
Correu-e: CatBarCat@gmail.com bebidas son Veganas.

Direccién: ClCarretes, 48. Barcelona Un bar que proporciona la imbatible combinacio
Teléfon: 931061813 de bona cervesa amb bona musica, oferim amplia

Web: Facebook: eSe eFe Beercelona| Vvarietat acuradament seleccionada d’ambdues,
Correu-e: barsfbcn@gmail.com amb mdusica en viu els divendres i dissabtes.




Cerveceria ubicada en Paseo de Gracia, entre

Direccion: C/ Diputacié 269, Ben Plaza Catalunya y Casa Batllé. Ofrecemos 20
Telefon: 934881765 / 670890845 tiradores de cerveza artesana y mas de 100 bo-
Web: www.georgeanddragonbcn.com tellas. Selecta carta de comida para maridar con
Correu-e: jordi.garcia@georgeand nuestras cervezas. Deportes. Todos los viernes
dragonbcn.com musica en directo. Cata de cervezas. Wifi. Face-

book. Twitter. Exposiciones.

| cetiiem cenvesen

, . HomoSibaris és un espai obert a la cultura gas-
Direcciiigaca OcgeggiBcn tronomica. Es una salape uipada perqué elsg ro-
[eb: ViGERRmosiDEEERm tagonistes s.i uin els sentitg Sn es pai gn a rofrl)mdir
Correu-e: guillem@homosibaris.com 9 9 ’ palon ap

en els teus gustos gastronomics.

Direccion: C/ Margarit, 43, Ben .

Teléfon: 934433259 Local pionero en la venta de Cervezas
Web: V\.IWW cerveceriajazz.com especiales,en él se fundo la asociacion Humulus
Correu-e: alex@cerveceriajazz.com Lupulus.

Direccion: C/ Provenca,171 Ben Un lloc on gaudir d’'una bona Cervesa Artesanal
Telefon: 934516892 ' amb Art,espai multicultural dedicat a la cervesa

d’autor.
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Direccion: C/LIull 184, Bcn Cerveseria ubicada a Barcelona dedicada a la venda
Telefon: 934869271 de cervesa de qualitat. A la nostra carta trobareu

Web: www.lacervecita.es una seleccidé molt acurada de cerveses artesanes i
www.facebook.com/CatBarCAT  d’importacié. Som un espai en evolucio, per aixo la

Correu-e: info@lacervecita.com nostra oferta va canviant i millorant dia a dia.

Des de 1993, La Cervesera Artesana de Barcelona elab-
Direccion: C/Sant Agusti 14,Bcn | ora cervesa artesana seguint I'estil tradicional anglés.
Teléfon: 932379594 Pioners en I'elaboraci6 a Barcelona i tenint I'objectiu de
Web: www.lacervesera.net promocionar la cultura cervesera, ofereix tasts i mari-
Correu-e: info@lacervesera.cat | datges guiats per somillers especialitzats en cervesa.
També trobaras les millors cerveses internacionals.

Direccién: C/Gignas 25, Bcn Es un espacio de encuentro cultural que gira alred-
Telefon: 933150407 edor de la cerveza y de todo lo relacionado con ella.
Web: www.lacerveteca.com Un espacio para descubrir, aprender y reflexionar

Correu-e: boletin@lacerveteca.com sobre las costumbres gastronémicas y cerveceras.

Direccion: C/Montseny 17, Ben La Maison Belgg importa, distribu’ye. y vende mas
e de 250 cervezas importadas de Bélgica, chocolates
Telefon: 932372639 i =1
belgas, quesos y otras delicias de Bélgica. LMB
son 4 tiendas y 12 distribuidores en toda Espafia.
Representa oficialmente para Espafia a las marcas
Val-Dieu, Caracole, Lindemans y Lupulus.

Web: www.lamaisonbelge.com
Correu-e:
boletin@lamaisonbelge.com




Direccién: C/ Carders 46, Bcn
Telefon: 932687569

Web: www.mosquitotapas.com
Correu-e: info@mosquitotapas.com

Mosquito Tapas Exdticas és una cerveseria i bar
de tapes asiatiques, especialitzat en dim sum de
Hong Kong i altres dumplings de Xina.

Direccién: C/Diputacio 201, Ben
Teléfon: 934532352
Web: www.elracodencesc.com

Des de 1986 al centre de Barcelona el Raco d’en
Cesc és el lloc de trobada per a amants de la bona
gastronomia en un ambient calid i tranquil. En la

seva carta consta un mend amb maridatge de cer-
Correu-e: rdc@elracodencesc.com

veses, i s’enorgulleixen de ser un dels unics restau-
rants amb Sommelier de Cerveses.

Direccién: C/Consell de Cent 192, Rosses i Torrades, neix amb la intencio de divulgar

Bcn
Teléfon: 663628000
Web: www.rossesitorrades.com
Correu-e:

rossesitorrades@gmail.com

la cultura cervesera per donar-I'hi el reconeixement
que es mereix.Podreu trobar-hi gran quantitat de
cerveses artesanes, tan nacionals com internacionals,
que anem seleccionant amb cura per posar al vostre
abast les referéncies més emblematiques a nivell
mundial.

Direccién: C/ Correu 12,
Vilanova i la Geltru
Telefon: 675512390

Webjwww.elsinglot.blogspot.com
Correu-e: elsinglot@gmail.com

Associacio que promou la Cervesa Artesana de
qualitat, i el producte local i sostenible.




Botiga gourmet i vinoteca especialitzada en
cervesa artesana. Més de 350 cerveses d’'arreu
del mén. Distribucié de Struise Browers, De Molen,
Mikkeller, Alvinne, Brewdog i De Dolle Browers.

Direccion: C/ Serra i Ginesta 12, Olot
Teléfon: 972276592

Web: www.5titius.com

Correu-e: info@5titius.com

Direccién: C/ Rutlla 155, Girona
Teléfon: 972911333 Restaurant-bar vega (100% vegetaria) i ecologic.

Especialistes en cerveses artesanals catalanes, 40

Web: www.b12cafebar.org reforoncies

Correu-e: Cafebar-b12@riseup.net

Direccion: C/ Sant Abdreu 94, La MicroCervesera és una cervesa en forma de botiga

Porqueres (Girona) ubicada a Porqueres (Pla de I'Estany) on venem cer-
Telefon: 667890227 veses d’arreu i material d’elaboracié. Des del 2008 som
Correu-e: distribuidors a Bars, Restaurants i botigues especialit-

info@lamicrocervesera.com | zades a tota la Provincia de Girona i comarca d’Osona.

Direccion: C/ Bonsuccés 9, Manresa
Teléfon: 938721807

Web: www.beermut.com

Correu-e: hola@beermut.ncom

Botiga-Degustacié amb les millors cerveses locals
i el nostre i particular Beermut (el de la béta).
Cervesa i Miscel.lania.




Direccién: C/ Via Europa, 30
Local 3, Mataro

Telefon: 616047170

Web: www.cervezabelga.com

La taverna t'ofereix més de 250 cerveses de diversos

cedéncies (belgues, micros americanes,..) Un auténtic
paridis per als que es deleiten degustant, coneixent i
Correu-e:info@cervezabelga.com | descubrint nous matisos o recordant els ja coneguts.

tipus i estils, en ampolla i barril, i de diferents pro-

Freiburg

Direccion: C/ Occident 12bis,
L'Hospitalet

Telefon: 934405633

Web: www.cerveceriafreiburg.com

Correu-e: info@cerveceriafreiurg.com

Frankfurt-Cerveceria con mas de sesenta
variedades de bocadillos con nuestros panes
artesanos, y una gran seleccion de las mejores
cervezas del mundo, con mas de doscientas
referencias.

Direccion: C/ Estrella 93, Sabadell
Web: http://lamicrocerveseria.com/
Correu-e:
info@lamicrocerveseria.com.com

Era un secret a veus, la gent espera amb ansia
birra fresca a Sabadell. Un nou local, un nou ambi-
ent, una nova cervesa. El.laborem la nostra cervesa
(ara quatre estils) per consumir in situ. Veniu a
descobrir-les.

Direccién: C/ Costa d’en Brossa 14,
Palma de Mallorca

Telefon: 971721896

Web: Guirigall cerveceria facebook

Correu-e: guirigallbeer@gmail.com

I

Cervezas desde las clasicas Belga hasta las
actuales americanas extralupulizadas. 90 birras en
carta y 10 fuera de carta que van variando. Catas
y degustaciones (Basica, cervezas negras/stout y
tostadas, cervezas dulces, nuevas tendencias). Am-
biente tranquilo, 12 mesas, 2 plantas, aire acondi-
cionado en casco antiguo de Palma desde 1994.




Direccion: C/. Caputxines, 5
Palma, Mallorca

Telefon: 971 723 202

Web:

https://www.facebook.com/LorienBar

Correu-e: lorien1990@gmail.com

Des de 1990 donant a conéixer el mon de la
cervesa amb una carta de més de 100 marques.
Local de referencia a Palma, acollidor i amb un
ambient tranquil. També organitzam “Tast i nocions

cerveseres”. Cerevisia Jacta Est.

e

LapuluS

Cervezas Artesanas
www.cervezasartesanas.com

Direccién: C/ Padre Elias Venta de gran variedad de cervezas artesanas i ma-
de Limonar 6, Zaragoza teriales de elaboracion a profesionales (distribucion)
Web: www.cervezasartesanas.com i particulares. Cursos de cata i elaboracion.

Direccion: C/ Babel 5, Malaga Seleccién de Cervezas artesanales internacionales.
Teleéfon: 951132273/699613746 Destacando Struise, DeDolle, Alvinne, DeMolen, Mikkeller
Web: www.zombier.es BrewDog, The Kernel, Amager... También somos distribui-
Correu-e: info@zombier.es dores oficiales para Espafia de todas estas cervezas.

Direccién: C/ Girona, 1-5. T’ oferim més de 80 referéncies en cerveses d’'importacio

Sant Viceng dels Horts basicament artesanals.
Telefon: 660888290 En un ambient agradable amb bona musica, acompanya-les
Correu-e: amb els nostres formatges, patés i entrepans variats. CADA

felixlaabadia@gmail.com SETMANA UNA CERVESA EN OFERTA.




A Ca I'Arenys trobaras més de 500 productes relacio-
Direccion: Pg. Del Riu 12, nats amb la cervesa i tot el necessari per a fer la teva

Valls de Torroella, Barcelona |cervesa artesanal i productes de gran qualitat. Darrere
Télefon: 938682974 de la botiga virtual, trobaras professionals disposats a
Web: www.calarenys.com assessorar-te i a resoldre els dubtes que puguis tenir.
Correu-e: info@calarenys.com | Sjno trobes el que estas buscant, envian’s un e-mail i
t'’ho facilitarem.

Direccion: C/ Del Feu 17, Subministrament d’ingredients i equips per a I'elaboracié
Miquel Balenya. Barcelona| de cervesa des de 2003. Realitzacié de cursos. Sub-

Telefon: 626198147 ministrament i muntatge de microcerveseries. Amb
Web: www.masmalta.com I'experiéncia del mestre cerveser Pablo Vijande. Deixa
Correu-e: de ser un simple consumidor ... elabora les teves

materiales@masmalta.com propies cerveses! Amb + MALTA

SOCIETAT
Cervesera
ARTESENCA

POLIGON INDUSTRIAL STA. MARIA D'ARTES
G/ST. JORDI, 62 - 08271 ARTES (BCN) - TEL/FAX 93 820 27 22
Www.cerveseraartesenca.com

Direccién: C/ St. Jordi 62, Artés Hi podeu trobar tot el que cal per fer

Barcelona cervesa,materials, ingredients i tota mena d’utensilis.
Teélefon: 938202722 Més de 600 referencies per poder satisfer les neces-
Web:www.cerveseraartesenca.com sitats dels cervesers. Des-de els kits per aficionats
Correu-e: fins a instal.lacions completes. Fer-te la teva propia

info@cerveseraartesenca.com cervesa a casa mai habia estat tan facil!

Direccion: C/ Vilai Vila 73, Ent12 | Des de 2003 introduint el concepte de Cervesa Arte-
Barcelona sana a Espanya i Portugal des de zero. Actualment
Telefon: 931794102 subministrem tots tipus de productes per elaborar

.cervezartesana.es com ja sigui com a hobby o com a negoci, el teu pro-

pia cervesa: materia primera, estris, microcerveseria,

assessoria, et
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Durant el festival es realitzaran continues DESCOBERTES, tastos
guiats per cervesers i altres coneixedors del sector de cerveses que
estiguin punxades en aquell moment.

Informa’t i apuntat al punt de venda.

Dissabte a les 16h hi haura una conferéncia a la sala noble a carrec
de Kjetil Jikiun (cerveser de Nogne) que ens parlara de la seva
experiéncia i opinié sobre el panorama cerveser artesa.

Accés lliure.

Diumenge a les 12h hi haura un taller de Maridatges de cervesa a
carrec de I'equip d’en Raco d’en Cesc.
Cal inscripcié prévia al puntde venda.

Diumenge tarda hi haura una sessio de taules rodones per
professionals.
Accés per invitacio.

ORGANITZACIO

El Barcelona Beer Festival ha estat organitzat per TACCA (Associacié
per la Cultura de la Cervesa Artesana). La comissié organitzadora
esta formada pels socis Joan Fiol, Salva Marimén, Ruben Rio i Miquel
Rius. Des de I'associacié estarem encantats de rebre les vostres
opinions del festival, aixi com qualsevol proposta relacionada amb la
cervesa artesana. La millor forma de contactar és via correu
electronic a info@barcelonabeerfestival.com
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first class solutions since 1948
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Kioscos y carpas plegables.
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Mesas y bancos.

www.zingerlemetal.es

Zingerle Metal Espaiia, S.L. Via Trajana, 50 nave 35 08020 Bcn
Tel. 93498 0510 Fax. 93498 05 11

info@mastertent.es



